
RESTAURANT DU VINGT-QUATRE 
“ B i s t r o t d e  C a n a i l l e s ”

E n t r é e s

P l a t

D e s s e r t s

Œufs mimosa - 1,90 Tomates mozzarella - 2,50

Carpaccio de bœuf- 5,50 Avocat sauce crevettes - 2,50

Rillettes du Mans - 3,90

Gigot d’agneau gratin dauphinois - 12,50 Saucisse au couteau purée - 8,50

Escalope milanaise tagliatelle - 11,50 Salade lyonnaise - 8,50

Parmentier de canard – 9,50 Pavé de merlu beure d’agrumes riz- 11,50

Tartare au couteau frites – 12 Lasagnes de légumes - 8,50

Quart de poulet frites – 9,50 Bavette d’aloyau frites - 11,50

- TOUS LES MOIS DE NOUVELLES SUGGESTIONS -

A CÔTÉS : Frites - 1,50 Haricots verts - 1,50

Salade verte - 1,50

Salade de Fruits - 2,80 Profiteroles au Chocolat - 3,50

Crème Brûlée - 3,50 Clafouti Cerise - 2,90

Brioche pain perdu glace Vanille - 3,50

Supplément : Chantilly, chocolat, caramel, noisettes – 0,50

Prix en Euro TTC Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes.

Route du Chemin aux Boeufs,  72100
Tel: 06 12 52 14 56
Site Web: lerestaurantduvingtquatre.com

Fromages: Rocamadour - 3,60 Saint-Nectaire - 2,90 Cantal entre-deux - 2,60



Boissons de “Canailles”

C a f é t e r i e
Expresso - 1,60 Déca - 1,60

Allongé - 1,60 Crème - 2,20

Thé (Ceylan / Thé vert jasmin) - 2,20

Infusion (Camomille / Verveine) - 2,20

A p é r i t i f s
Ricard (2cl) - 2 Mauresque (2cl) - 2,10

Perroquet (2cl) - 2,10 Tomate (2cl) - 2,10

Whisky Clan Campbell (4cl) - 4,60

Lillet (5cl) - 3,30 Kir cassis (12cl) - 2,60

Spritz (13cl) – 5,50

V i n

L e s  B i è r e s  
Carlsberg (25cl) – 3,50 Carlsberg (50cl) – 6,50

Grimbergen (25cl) – 4,50 Grimbergen (50cl) – 8

Bière pression du mois (25cl) – 4,50

Bière pression du mois (50cl) – 8

Rouge

AOP Saumur Champigny "Voltige des Clos" Les clos Maurice 2018 18 3,50

AOP Saint Nicolas "Clos des Quarterons" 2018 21 6,10

Blanc

IGP Côtes de Gascogne "Premieres Grives" Domaine Tariquet 2018 18 3,50

AOC Muscadet sur Granit "La predrix de l'année" Les Bêtes Curieuses 2018 16 2,90

Rosé

AOP Côte de Provence "Sainte Victoire le Pas de Moine" Château Gassier 2018 25 6,90

Bou
teille

75 ce
ntilit

res Verr
e

12 ce
ntilit

res

Coca (33cl) – 3,50 Fanta (33cl) - 3,50

Fusztea (20cl) – 3,50 Honest organic (33cl) – 3,50

Minute Maid (33cl)- 3,50 Sirop d’eau (33cl) – 2 

Diabolo (33cl) – 3 Monster (25cl) – 3,50

Sprite (33cl) – 3,50

B o i s s o n s F r a i c h e s  

E a u x :  Perrier (33cl) - 3,50 Evian (1l) – 4  San Pelegrino (1l) - 4,50

A u  P i c h é  

Vin Rouge de Pays d’Oc Merlot Eclats d’Ârômes 3,30 6,60 13,20

Vin Blanc de Pays d’Oc Sauvignon Eclats d’Ârômes 3,30 6,60 13,20

Vin Rosé de Pays d’Oc Cinsault Grenache Eclats d’Ârômes 3,30 6,60 13,20

Quar
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